
 

 

 

 

 

Wichtige Daten für eine reibungslose Essensversorgung 

• Sitz des Servicebüros: Maybachstraße 13 in 39418 Staßfurt 

 Bürozeiten von 06:00 - 14:00 Uhr 

• Zu- und Abbestellungen für den selben Werktag: 

o Abbestellungen sind bis 07:30 möglich 

o Zubestellungen sind online bis 03:00 Uhr möglich 

 per Telefon: 03473 / 6992020 

 per Fax: 03473 / 6992029 

 per Mail: info@salzlandkueche.de 

  per Onlinebestellsystem (www.bestellung-salzlandkueche.de) 

• Internetseite: www.salzlandkueche.de 

• Rechnungslegung erfolgt am letzten Werktag des Monats → sofort fällig 

 Zahlung per SEPA-Lastschrift, Überweisung 

• Zahlungserinnerung per Mail/Post nach 10 Tagen, Liefersperre nach weiteren 7 Tagen 

• Kündigung jederzeit schriftlich möglich 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Speisen nur zum direkten Verzehr vorgesehen, Mitnahmeverbot in mitgebrachten Behältnissen 
 

        
 

        

Sehr geehrte Damen und Herren,       
 

        
bestimmte Krankheitserreger, wie z. B. Bacillus cereus, sind in der Lage sogenannte 

„Sporen“  
 

zu bilden, Dauerformen, die ausgesprochen widerstandsfähig sind. In Lebensmitteln können   

diese Sporen zu einem gesundheitlichen Problem werden. Sie können das Kochen von 

Speisen  
 

auch dann überleben, wenn die Keime selbst abgetötet werden. Werden solche Speisen über   
längere Zeit bei < 65 °C gehalten, können die „Sporen“ auskeimen und sich rasch vermehren.   
Dabei bilden Sie Toxine, die zu einer akuten Lebensmittelvergiftung mit Durchfall und    

Erbrechen führen können.       

         

Um ein Auskeimen der eventuell vorhandenen Sporen zu verhindern, wird in der DIN 10508   
empfohlen, die Speisen bei einer Temperatur von mindestens 65 °C heiß zu halten.  
        

 

Vor diesem Hintergrund achten wir darauf, dass unsere Speisen heiß (Mindesttemperatur 65   

°C) an Ihre Einrichtung geliefert werden. Der Transport erfolgt in Spezialbehältern, die zur   

Vermeidung von Wärmeverlusten gut isoliert sind. Um die, in der DIN 10508 empfohlene 

Zeit  
 

der Heißhaltung einzuhalten, können wir unsere Speisen außerdem nur zum direkten 

Verzehr  
 

frei geben. Eine Mitnahme der Speisen ist daher aus hygienischen Gründen strikt   

untersagt.         

 
        

Wir hoffen auf Ihr Verständnis.       

Für Fragen stehen wir Ihnen gern unter Telefonnummer 03473 – 699 20 20 zur Verfügung.  
 

        

Mit freundlichen Grüßen        
 

        
 

        

Salzlandküche GmbH        
 

        
 

        

gez.         

Geschäftsführung        
 

        
 


